



Unsere Empfehlung für Ihren, hmmm, köstlichen 
Appetizer (oder Snack):


Baguette & bestes toskanisches Olivenöl	   	  5,50 €

und feinstes Meersalz


... dazu Oliven und würziger Gouda 

von „Käse Abt“	 	 	 	 	 	 	 12,50 €	 	
	 	 	 


Salutini’s Bio-Oliven gedeihen im Herzen der Toskana, unter der Sonne 
des Südens. Sie werden bereits frühreif  geerntet und auf  schonendste 

Weise kalt gepresst, damit sich ihr einzigartiges Aroma in Fülle entfalten 
kann: süß auf  der Zungenspitze, salzig an den Seiten und pikant am 

hinteren Teil des Gaumens. Genießen Sie es!


ps: Sie sind ganz verrückt nach unserem Olivenöl, nach dem Geschmack 
von Süden, Amore und, hach, endlosem Sommer? Salutini’s frühreifes 

Olivenöl ist bei uns erhältlich, damit Sie es auch zu Hause genießen 
können.	 	 	 


	 	 	 	 	 	 	 	 	 500ml/27,00




Caviar

Aki  Black Label, 30 Gramm & 1 Glas Champagner 49,00


Austern

„Fin de Claire“ ab 3 Stück

- feinste Austern der Westküste Frankreichs und die bevorzugte Auster 

der Austern Gourmets. Frisches Aroma und zartes, würziges Fleisch.


„Tsarskaya“ ab 3 Stück

- auch „die Perle der Zaren“ genannt, zählt zu den exklusivsten Sorten. 

Sie besitzen einen einzigartigen, feinen Meeres-Geschmack mit einer 
süßlichen Note. Die Textur ist cremig und fleischig zugleich. Die 
Austern werden in der Bucht von Mont Saint Michel gereift und 

produziert.


„Gillardeau“ ab 3 Stück

- vollfleischige Auster mit einer guten Balance aus feiner Mineralität 

und Süße durch eine lange Verweildauer in den mineral- und 
nährstoffreichen Claires.


Preise auf Anfrage




Vorspeise
Tages-Suppe 8,50


Essbar  Klassiker  Französische Weinbergschnecken      12,50

Calamari Fritti , Dip   klein   14,50 / groß   21,50


Veggie  Pimientos de Padrón   8,50

Neu   Artischocke im ganzen, zweierlei Dip	   16,50


Parmaschinken, Oliven, Rucola, Parmesan, Brot	 13,50

Rindertatar, dunkles Brot, Joghurt Dip     klein  14,50 / groß  21,50


Lachstatar, Wasabischaum, Ingwer     klein 16,50  / groß  21,50

Neu   Rote Beete Carpaccio, Büffelmozzarella, Rucola, Walnüsse  16,50


Trüffel Chips & Dip 9,50         

Süsskartoffelpommes & Dip 6,50


 Käse Toast wahlweise mit :                                                                                       
Schinken / Tomaten / Salami / Tomate-Rucola   5,20 ( nur bis 18:00)


Salate
Veggie   Essbar feeling good Salat, Castelfranco, Granatapfel, Parmesan   12,50


- mit luftgetrocknetem Parmaschinken   14,50

Gratinierter Ziegenkäse, Thymian, Blattsalate  15,50 


Neu   Caesar Salad mit Hähnchen   18,50 oder  Veggie   mit Avocado 16,50


Pasta
Veggie  Pasta  frischer Italienischer Sommer - Trüffel     21,50


Veggie  Pasta Büffelmozzarella, Kirschtomaten, Basilikum    16,50

Spaghetti aglio, olio e peperoncino, Salat    14,50


Pasta all` arrabbiata, Salat   14,50 

Pasta Scampi, Baby Spinat, Tomaten Sauce    21,50


Pasta Rinderfiletspitzen, Rucola, Parmesan-Kräuter Sauce  23,50


Vegetarisch 

 Gegrilltes Saison Gemüse, Ziegenfrischkäse, Olivenöl    16,50


Käseselection
von Maître Formager Günther Abt   15,50




Hauptgang
Essbar Klassiker   Fischsuppe  ,,Bouillabaisse´´Art    24,50


Gambas gegrillt, Knoblauch, Rosmarin, Aioli, Chili

250g / 28€	 500g / 53€	 1000g / 99€


Vom Grill auf Grillgemüse   Frischer Lachs  23,50  oder  Baby Calamari  21,50


Rinderfilet, Kräuterbutter, Bratkartoffeln mit Speck   39,50   


Rinderfilet, Trüffelsauce, Bratkartoffeln mit Speck, frischer Trüffel    45,50

 Essbar Klassiker   Avocado Hähnchen Koriander (lauwarm)    18,50


Kalbsfleischpflanzerl, Kartoffel-Gurken Salat   16,50  


Wiener Schnitzel vom Kalb, Bratkartoffeln mit Speck, grüner Salat   26,50


Dessert
Cheesecake, Himbeeren    8,50


Essbar Klassiker  Moelleux au Chocolat, Vanilleeis   8,50

Essbar Klassiker  Apfel Tarte ´´Flanigan´´, Vanilleeis   9,50


Warmer Apfelstrudel oder Topfenstrudel Vanillencreme, Vanilleeis     8,50

Essbar Klassiker  Hausgemachter  Schokokuchen, Blaubeeren   5,50


Marillenknödel, Nussbutter   10,50

Neu  Mochi Ice  Mango oder Kokos   3,10                                                                

Mochi Selection … Mango, Schoko, Erdbeere, Vanilla, Grünetee, Sesam   15,50

Vanilleeis, Frische Früchte 9,50


…siehe   unsere   Kuchenvitrine…


Dessertwein
2013 Chàteau Suduirant 1er Cru, Sauternes, 0,375l      39,00


2013 Tre Filer, Ca dei Frati, Lombardei, 0,375l      23,00

2002 Château Suduirant 1er Cru, Sauternes, 0,375l    69,00	 


Spirituosen
Grappa Premium 2cl   4,00	 	 	        Rémy Martin 5cl     11,50

Morand Framboise / Williamine 2cl   7,50	        Francelico / Limoncello 2cl    3,90

Sambuca / Averna / Ramazotti 2cl     3,90	        Single Malt Whiskey 4cl   9,50

Heering Cherry Liqueur 2cl	 3,90	 	        Beluga Wodka 2cl	 4,90

Rum:  Pyrat 5cl  oder Botucal 5cl	 9,50	        Lantenhammer Marille 2cl  6,5


