
        Aperitif
  0,1l Crémant de Loire Brut 6,80 

    0,1l Pink Rosé 6,80 
   0,1l Champagner Pannier, Brut 13,90 

*** 
Aperol Spritz (Crémant, Wasser, Aperol, Orange) 7,80 
Hugo (Crémant, Wasser, Holundersirup, Minze) 7,80 

Rossini Spritz (Crémant, Wasser, Minze, Erdbeermark) 7,80 
Rosato Spritz (Ramazotti Rosato, Wasser, Crémant, Minze) 7,80 

Pfirsich Spritz (Pfirsichnektar, Wasser, Crémant, Minze) 7,80 
Toco Rosso (Crémant, Wasser, Campari, Holundersirup) 8,20 

Campari, Soda enthält: Farbstoff 7,80 / Campari, frischer Orangensaft 12,50 
Lillet (Lillet, Wild Berry, Beeren) 8,90 

Weißweinschorle oder Roséschorle 0,4l 6,80 

Caviar
Aki  Black Label, 30 Gramm & 1 Glas Champagner 59,00 

Austern
„Fin de Claire“ ab 3 Stück  5,30 

- feinste Austern der Westküste Frankreichs und die bevorzugte Auster der 
Austern Gourmets. Frisches Aroma und zartes, würziges Fleisch. 

„Tsarskaya“ ab 3 Stück  5,80 
- auch „die Perle der Zaren“ genannt, zählt zu den exklusivsten Sorten. Sie 

besitzen einen einzigartigen, feinen Meeres-Geschmack mit einer süßlichen 
Note. Die Textur ist cremig und fleischig zugleich. Die Austern werden in der 

Bucht von Mont Saint Michel gereift und produziert. 

„Gillardeau“ ab 3 Stück  6,80 
- vollfleischige Auster mit einer guten Balance aus feiner Mineralität und Süße 

durch eine lange Verweildauer in den mineral- und nährstoffreichen Claires. 

Happy Hour 


16:00-18:00



Offene Essbar Hausweine 
2023 Pinot Grigio, Zenato Italien   0,2l  7,50 / 0,5l  17,50 

2023 Riesling, Deutschland   5,10    0,2l  7,90 / 0,5l  18,50    Flasche 29,50 
2023 Lugana, Italien   0,2l  10,50 / 0,5l  21,50 

2023 Montem, grüner Veltliner, Österreich   0,2l  8,30 / 0,5l  18,50 
2023 Chardonnay, Italien   0,2l  7,90 / 0,5l  18,50 
Rot 2023 Rosso, Zenato   0,2l  7,90 / 0,5l  18,50 

Offene Essbar Spezialweine
( werden in 1/8 l ausgeschenkt ) 

2023  Tenuta Sallier, Grillo, Italien, Sizilien   7,10  (0,2l  12,10)  Flasche 36,00 
2023 S. Marie, Entre-Deux-Mers (Leicht & frisch ) 5,90 (0,2l  9,90) Flasche 33,00 	                            

2023  St. Christina, Chardonnay, Italien    6,90  (0,2l  12,10) 
2023 W. Polz, Weißburgunder, Südsteiermark, Österreich 7,50  (0,2l  13,50) 

2023  Jean Marie, Sauvignon Blanc, Frankreich   6,10  (0,2l  9,90) 
2023  Alain Geoffroy, Chablis, Frankreich   9,80  (0,2l  17,20) 

*** 
Rosé	2023  Lumiere, Côtes de Provence, Frankreich   6,50  (0,2l  11,50) 
Rosé	2023  By. Ott, Côtes de Provence, Frankreich   7,90  (0,2l  13,50) 

*** 
Rot 2020 Château Le Gardera, Bordeaux, Frankreich   5,90  (0,2l  10,70) 

Rot 2023 Errazuriz, Merlot Reserva, Chile  8,10 (0,2l  14,90)  
Rot	 2022  Toscana, Tenute Rossetti, Toscana   5,70  (0,2l  9,90)   

                 

Champagner
Crémant de Loire Brut 0,75l	 38,00 oder  Pink Rosé Brut 0,75  38,00 

neu  Chefs Choice  Champagner Pannier Sélection Brut 0,75l   89,00 
Alkoholfrei  Oddbird Blanc de Blanc, Schaumwein, France 0,75l  43,00 

Champagner Ruinart Brut 0,75l   143,00 
Champagner Ruinart Rosé 0,75l  155,00	  

2013 Dom Pérignon Vintage Brut 0,75l    299,00   
Armand de Brignac Champagner Rose 1,5l Magnum   1.300,00 



Weisswein 
Italien 

2022 Pinot Grigio, Zenato 	 	 	 	 	 	 	     33,00 
2022 Cá dei Frati, Lugana, Lombardei 	 	 	 	 	    	     43,00 
2022 St. Christina, Chardonnay, Garda	 	 	 	 	               33,00 
2023 Klaus Gundel, Chardonnay, Piemonte ( Lieblingswein der Gäste)               55,00 
2022 Klaus Gundel, Arneis, Salti di Gioia, Piemonte	             	 	               59,00 

Frankreich 

2022 Domaine Fevre, Chablis 1er Cru   ( Leicht & frisch )           0,375l 	     59,00 
2023 Sainte Marie, Entre-Deux-Mers  ( Leicht & frisch ) 	                         33,00 
2022 Jean Marie, Sauvignon Blanc  ( Blumig ) 	 	 	               39,00 
2022 Domaine Thierry Merlin Cherrier, Sancerre  ( frisch)       49,00 
2023 Alain Geoffroy, Chablis ( der  Knaller )  	 	     	               55,00 
2023 Henri Burgeois, Sancerre, Grande Rèserve 	 	 	     65,00 
2021 Sébastian Magnien, Bourgogne, Chardonnay 	 	 	     65,00 
2022 Domaine Faiveley Ladoix, Cardonnay ( 4,2 Bewertung Vivino)      69,00 
2022 William Fevre, Chablis       	 	 	 	     69,00 
2022 Charlène & Laurent Pinson, Chablis Villages ( Neu und der  Knaller )        69,00 
2021 Joseph Drouhin, Chablis Réserve de Vaudon        79,00 
2021 Joseph Drouhin, Meursault ( Lieblingswein der Gäste)           149,00 

2016 Familie Perrin, Châteauneuf-du-Pape  	 	 	     115,00 
2021 Domaine Bzikot,Puligny-Montrachet 1er Cru ,,Les Perrières‘‘	    169,00 
2021 Sylvain Bzikot, Puligny-Montrachet ( Andys Liebling )	 	 	     119,00 
2022 Sylvain Bzikot, Meursault  ( Andys Liebling )	 	 	     	 	     119,00 
2022 T. Morey, ,St.-Aubin, 1er Cru Le Puits  ( Chefins Liebling )            109,00 
2021 Sylvian Bzikot, Meursault, Les Narvaux                                                 125,00 
2022 Domaine Tessier, Meursault, Les Casse - Têtes	 	 	    145,00 

2019 Sébastian Magnien, Puligny-Montrachet, 1er Cru, 	 	 	    155,00 
2020 Domaine J. Prieur, Meursault, Clos de Mazeray ( Ingos Liebling )	    169,00 



Deutschland 
2022 Wittmann, Riesling, Rheinhessen                   48,00 
2022 Wittmann, Grauer Burgunder, Rheinhessen                   48,00 
2023 Van Volxem, Saar Riesling, Mosel                   49,00 

Neuseeland 
2024 Cloudy Bay, Sauvignon Blanc	 	 	 	 	 	     66,00 

Österreich 
2023 F.X. Pichler, Grüner Veltliner, Klostersatz		 	 	    	      69,00 
2023 Knoll, Grüner Veltliner Federspiel, Ried Trum( Lieblingswein der Gäste)     69,00 
2023 Ott Fass 4, Grüner Veltliner, Wagram          	 	      49,00  
2023 Walter Polz, Weißburgunder, Südsteiermark	 	 	 	     43,00 
2023 Bründlmayer, Grüner Veltliner, Kamptal 	 	 	   	     43,00 
2023 Hirtzberger Rotes Tor, Grüner Veltliner, Wachau 	 	     65,00 
2023 Hirtzberger Rotes Tor, Grüner Veltliner, Smaragd 	 	     89,00 
2023 Hirtzberger, Grauburgunder, Smaragd 	 	     	 	     89,00 
2023 Hirtzberger Singerriedel, Riesling, Smaragd  165,00  Magnum 1,5l.    340,00   
2023 Hirtzberger Honivogel, Smaragd, Grüner Veltliner	  	   165,00 
	 	                                                  Magnum 1,5l  340,00 /       3l  780,00 
                                                                          

Roséwein 
Frankreich 
2023 Estandon, Lumière, Côte de Provence	 	 	  	 	     39,00 
2023 By.Ott, Côte de Provence	 	 	  	 	                         47,00 
2023 Whispering Angel, Côte de Provence	 	 	    	 	     59,00	    
2023 Ott* Domaines, Clos Mireille, Provence  Magnum 1,5l	            69,00 / 119,00 
        

Rotwein 
Spanien 
2018 Bodegas Roda, Roda I, Reserva Rioja, Tempranillo	 	 	    109,00 
2010 Castillo Ygay, Gran Reserva Rioja, Marqués de Murriete 	    235,00 
2018 Vega-Sicilia Alion, Ribera del Duero	 	 	 	 	    159,00 
2017 Vega-Sicilia Valbuena 5°, Ribera del Duero	 	 	 	    270,00 



Frankreich 

2018 Château Poujeaux, Bordeaux Moulis-en-Médoc     75,00 
2016 Les Tourelles de Longueville, Pauillac (Zweitwein v.Pichon Baron)  125,00 
2019 Les Tourelles de Longueville, Pauillac (Zweitwein v.Pichon Baron)  105,00 
2015 Echo de Lynch Bages, Pauillac (Zweitwein von Lynch Bages)   125,00 
2008 Château Giscours, Grand Cru Classé, Maraux     155,00 
2016 Château Plince, Grand Cru Classé, Maraux      89,00 
2017 Château Batailley, Grand Cru Classé, Pauillac     125,00 
2020 Château d‘ Armailhac, 5e Cru Classé, Pauillac    160,00 
2018 Petit-Figeac, Grand Cru Classé, St. Emilion     145,00 
2018 Petit Gravet Aîné, Grand Cru Classé, St. Emilion    105,00 
2017 Château Latour, Pauillac, Pauillac, Merlot, (Drittwein v. Château Latour)  165,00 

Italien          

2020 Ripassa, Zenato, Valpolicella, Corvina	 	 	                          46,00 
2021 Montebruna, (Zweitwein von Bricco dell´Uccellene), Barbera      49,00 
2022 Le Volte dell´Ornellaia, (Zweitwein von Ornellaia)               58,00  
2018 Amarone, Zenato, Valpolicella, Corvina	 	 	 	 	     69,00 
2018 Klaus Gundel, Merlot, Odi et Amo	 	 	               	 	     79,00 
2016 Scopone, Brunello di Montalcino, Riserva	 	 	                        129,00 
2015 Amarone, Cà dei Frati, Valpolicella, Corvina	 	 	 	     95,00 
2021 Guidalberto, (Zweitwein von Sassicaia), Cabernet Sauvignon         89,00  
2020 Braida, Bricco dell‘Uccellone, Piemont, Barbera d‘Asti		               110,00 
2016 Antinori, Tignanello, Toscana, Cabernet Sauvignon 	 	    215,00 
2016 Antinori, Solaia, Toscana, Cabernet Sauvignon / Sangiovese           	    570,00 
2011 Bolgheri, Sassicaia, Toscana, Cabernet Sauvignon	 	 	 	    480,00 
2018 Bolgheri, Ornellaia, Toscana, Cabernet Sauvignon / Merlot 	    395,00 



USA 
2019 Papillon, Napa Valley California, Cabernet Sauvignon      125,00 
2017 Thorn, Napa Valley California, Merlot        95,00 
2014 Mondavi & Rothschild,  California, Opus One      470,00 

Chile 
2017 Errazuris Las Pizarras, Pinot Noir, 99 Punkte James Suckling   145,00 

Raritäten 0,75l
2012 Château Lynch-Bages, Grand Cru Classé, Pauillac, Bordeaux  240,00 
 Merlot-Cabernet Franc-Cabernet Sauvignon-Petit Verdot  
2015 Château Pontet-Canet, Grand Cru Classé, Pauillac, Bordeaux  225,00 
 Merlot-Cabernet Franc-Cabernet Sauvignon-Petit Verdot (96 Parker) 
2009 Le Petit Cheval, Grand Cru Classé, St. Emilion, Bordeaux   350,00 
2010 Château Figeac, Premier Grand Cru Classé, St. Emilion   490,00 
2015 Château Cheval Blanc, 1ER Grand Cru Classé           1.500,00 
 Bordeaux, St. Emilion, Cuvée ( 100 Parker Punkte ) 

2012 Château Cheval Blanc, 1ER Grand Cru Classé           1.500,00 
 Bordeaux, St. Emilion, Cuvée  
2015 Château Angelus, Premier Grand Cru Classé     880,00 
 Bordeaux, St. Emilion, Cuvée  
2009 Château Mouton Rothschild, Baron Philippe de Rothschild      1.300,00 
 Bordeaux, Pauillac, Premier Gran Cru Classé 

Unsere Magnum Abfüllungen 1,5l
2020 Tignanello, Antinori, Toscana      560,00 
2018 Ornellaia, Bolgheri, Toscana               980,00 
2014 Roda I, Reserva Rioja, Bodegas, Tempranillo    249,00 
2016 Roda I, Reserva Rioja, Bodegas, Tempranillo    249,00 
2010 Castillo Ygay, Gran Reserva Rioja, Marquès de Murriete  620,00 
2015 Alion, Vega-Sicilian, Ribera del Duero     340,00 
2014 Vega-Sicilia Valbuena 5°, Ribera del Duero    640,00 
2012 Clos Dubreuil, Grand Cru, St.-Emilion     290,00 
2012 Château Montrose, 2er Cru Classé, St.-Estèphe   448,00 
2015 Château Batailley, Grand Cru Classé, Pauillac    315,00 



Unsere Doppelmagnum Abfüllungen 3l

2012 Roda I, Reserva Rioja, Bodegas, Tempranillo    520,00 
2017 Tignanello, Antinori, Toscana      560,00 
2016 Alion, Vega-Sicilia, Ribera del Duero     850,00 
2019 Hirtzberger Honivogel Smaragd, Grüner Veltliner   780,00 
2019 Ott Fass 4, Grüner Veltliner, Wagram     240,00 
         

Spirituosen
Grappa Premium 2cl   4,50    Rum: Pyrat 5cl       16,00   
Grappa Barolo 2cl   6,80              Botucal 5cl    13,50 
Lantenhammer Marille 2cl  8,50           
Morand Framboise / Williamine 2cl   9,50  Single Malt Whiskey 5cl 11,50     
Sambuca / Averna / Ramazotti 2cl     4,90               Woodfrd Reserve      
Francelico / Limoncello 2cl            4,90        Dalwhinnie 15 Year      
Beluga Wodka 2cl  8,50           Cardhu 12 Year          
               Glenfiddich 12 Year   

Es gibt nur eins, 
was besser ist als 
ein Glas Wein. 

Eine Flasche. 

       



-


